NOSSOS VINHOS
Ostatu

Vinhos exclusivos da regido de Samaniego com uvas cultivadas em diferentes alturas sob a protecéo da Serra Cantdbria-Tolofio.

Ostatu Branco Taca R*35 | Garrafa ?$155
Uvas: Viura e Maluasia « Teor alcodlico: 13% -« Safra: 2023 - Amadurecimento: Néo

Descrigédo: Vinho branco frutado, com aroma de flores, frutas citricas como maca verde e limdo. Com uma personalidade notduvel. Muito bom
equilibrio, acidez bem salgada, fresco e com alguma nota de oleosidade.

Ostatu Rosé Taca ¢35 | Garrafa R$155
Uuas: Tempranillo, Garnacha e Viura + Teor alcodlico: 13% + Safra: 2023 + Amadurecimento: Nédo

Descrigdo: De cor rosa pdlido com reflexos brilhantes. Apresenta aromas de frutas siluestres como morango e cereja, notas de menta e erva doce.
Vinho fresco, elegante e complexo.

Ostatu Tinto Taca *¢35 | Garrafa R*155
Uuas: Tempranillo, Graciano, Mazuelo e Viura + Teor alcoélico: 13,5% + Safra: 2023 - Amadurecimento: Tanques de ago inox

Descrigéo: De cor cereja brilhante. Apresenta aromas de frutas siluestres como morango, cereja, notas de pétalas de flores. Em boca é aveludado,
bom corpo e acidez marcante. Vinho de maceracéo carbénica, preservando o frescor e a personalidade tnica da fruta.

Ostatu Crianza Garrafa ?$195
Uvas: Tempranillo, Graciano, Mazuelo e Garnacha + Teor alcoélico: 14,5% -« Safra: 2022

Amadurecimento: 12 meses de carvalho mais 12 meses de garrafa

Descricéio: De cor vermelho cereja intensa. Apresenta aromas de amora, cereja, ameixa vermelha e preta, um toque de alcaguz, nozes, especiarias,
notas de balsGmico e defumado. Vinho frutado, equilibrado, fresco e agraddvel.

Ostatu Reserva Garrafa R$295
Uvas: Tempranillo + Teor alcodlico: 14,5% + Safra: 2016 - Amadurecimento: 16 meses em carvalho de 1° uso

Descrigdo: Notas florais vermelhas e violetas , toque balsGmico com algumas notas doces de especiarias. Em boca apresenta grande

express@o, com boa acidez, estrutura e persisténcia.

Txomin €txaniz

Vinhos exclusivos com uvas Hondarrabi Zuri, vinhas velhas e risticas da regido de Getaria, que Ihe conferem cardter e define o Txakolf
Txomin.

Txakoli Branco Garrafa *¥195
Uvas: Ondarrabi Zuri + Teor alcodlico: 11% -+ Safra: 2022 - Amadurecimento: Tanques de aco inox

Descri¢ éo: De cor amarelo pdlido, possui aromas frutados e citricos, como maga verde, pera, abacaxi, eruas, flores e toque mineral. Em boca é
fresco com alta acidez. Vinho com pequenas borbulhas devido ao gds carbénico natural. Final agradduvel e marcante.

Txakoli Rosé Garrafa *195
Uvas: Ondarrabi Zuri - Teoralcodlico: 11% -« Safra: 2022 + Amadurecimento: Tanques de ago inox

Descrigdo: De cor rosa suave, possui aromas frutados de frutas vermelhas frescas como morango, romd, violeta e toque mineral. Em boca é fresco,
frutado e com acidez elevada. Final agradduel e marcante.

BERDIE

Exclusiva cava da regido de El Penedes.

Nature Garrafa ?$185
Uuas: Macabeu, Xarel-lo, Parellada - Teor alcodlico: 11,5%

Descrigéio: De cor amarelo pdlido, brilhante com reflexos esverdeados, possui perlage fina e elegante. Apresenta aromas de magd verde e lima,
toques de aveld, fermento, ervas aromdticas e final perfumado de flores brancas.

Amar Garrafa R$235
Uvas: Macabeu, Xarel-lo, Parellada -« Teor alcoélico: 11,5%

Descrigéio: De cor amarelo pdlido com reflexos verdes, com perlage pequena, fina e delicada. Apresenta aromas de frutos secos tostados,
baunilha e notas minerais.

Sidra exclusiva de uma das mais antigas e tradicionais cidreiras do Pais Basco, a Petritegi. Bebida de sabor inigualdvel e refrescante

Sidra Maca Sagar Krash RS45
Uvas: Familia Otafio + Teor alcodlico: 5,5%

Descrigdio: Sidra artesanal que usa as melhores variedades de macds dcidas, doces e amargas da Denominacdo de Origem Euskal Sagardoa e
adic¢do de 5% de suco natural de magd. Tem um agradduel gds carbénico que realga o seu sabor.



