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Dalí .............................................................................................................. R$19
Jamon serrano com tomates frescos.

Daqui ........................................................................................................... R$21
Panceta assada em zest de limão siciliano e geleia tropical.

Txstorra ...................................................................................................... R$19
Receita de linguiça basca em cama de cebola, mel e balsâmico.

Pera aí.......................................................................................................... R$19
Pêra com gorgonzola, sobre chiffonade de acelga e nozes quebradas.

Vegetales fragantes ................................................................................... R$21
Tapenade de palmito, alho poró, tomate, parmesão e finalizado com aspargos frescos.

Manchego ................................................................................................... R$23
Queijo espanhol de ovelha com mel trufado.

Mono mono ................................................................................................. R$23
Camarão selado em alho, com abacate e toque de coentro.

Calamar Basco ............................................................................................ R$23
Lula a dore servida sobre aioli e limão.

Bacalao Maria Helena ............................................................................... R$23 
Croqueta de bacalhau, salsa de bacalhau e queijo de cabra.

Bocadillo Loco ............................................................................................ R$21
Mini ciabatta, recheada com carne desfiada temperada, queijo coalho e mel.

P I N T X O S
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Tortilla da Belenzinha (fatia 250grs) ........................................................ R$25
Receita Clássica Espanhola de omelete de ovos e batatas, fritos em azeite de oliva.

Del Mar (250gr) ............................................................................................ R$95
Porção de escabeche de polvo, lula e camarão, imerso em azeite de oliva extravirgem e alho. Acompanha 
fatias pão de longa fermentação.

Mediterranean Sundance ........................................................................... R$79
Palmito, azeitonas, cebolinha, mini milho, cebola, alho poró, alcachofra, pimentões, alcaparras.

Tábua Gernika .............................................................................................. R$145
Queijo manchego de ovelha, jamon serrano, queijo gran formaggio, linguiça curada Txstorra.  
Acompanha fatias de pão.

Olibak ............................................................................................................ R$29
Azeitonas recheadas com anchova.

Suerte En Trio .............................................................................................. R$39
Croquetas de jamon, bacalhau e setas.

Batatas Bravas ............................................................................................. R$27
Finalizadas em páprica picante.

Croqueta de setas .................................................. R$15 un. | R$39 porção com 3
Croqueta de mix de cogumelos e porcini.

Croqueta de jámon ................................................ R$15 un. | R$39 porção com 3
Croqueta de jamon serrano.

T A P A S
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Aos sábados e domingos das 09h às 12h

Aos domingos das 13h às 17h

Basquinho ................................................................................................... R$69
Fatia de tortilha (250grs), jamon serrano (80grs), fatias de melão (100grs), fatias de pão e café duplo.

Pareja .......................................................................................................... R$109
Duas fatias de tortilha (250grs), jamon serrano (150grs), fatias de melão (150grs), fatias de pão, dois cafés 
duplos e jarra de suco natural (500ml).

Al puerco..................................................................................................... R$69
Panceta de porco assada com geleia tropical (180grs), fatias de melão (100grs), fatia de tortilha (250grs), 
café duplo e suco natural (300ml).

Sorpresa ...................................................................................................... R$73
Combinado de 2 pintxos saindo da cozinha e taça de Txakolí ou Cava.

Jamon Serrano ........................................................................................... R$45
Porção de 80grs de Jamon Serrano.

Paella ........................................................................................................... R$145
Entrada, pintxo e Paella Mar & Tierra

 DA C A F É              M A N H Ã
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OSTATU     Vinhos exclusivo da região de Samaniego com uvas cultivadas em diferentes alturas sob a 
proteção da serra Cantábria-Toloño.

Branco ...................................................................................... Taça R$39 | Garrafa R$159
Rose .......................................................................................... Taça R$39 | Garrafa R$159
Tinto ......................................................................................... Taça R$39 | Garrafa R$165
Crianza ..................................................................................... Garrafa R$195
Reserva .................................................................................... Garrafa R$295

TXOMIN    Vinhos exclusivos com uvas Hondarrabi Zuri, vinhas velhas e rústicas da região de Getaria, 
que lhe conferem caráter e define o Txakolí Txomin.

Txakolí Branco ........................................................................ Garrafa R$195
Txakolí Rose ............................................................................ Garrafa R$195

SIDRA PETRITEGI    Sidra exclusiva de uma das mais antigas e tradicionais cidreiras do País Basco, a 
Petritegi. Uma bebida de sabor inigualável e refrescante.

Sidra Maçã Sagar Krash .......................................................................................................R$45

CAVA BERDIÉ    Exclusiva cava da região de El Penedès.

Nature .............................................................................................. Garrafa R$185
Amar ................................................................................................. Garrafa R$235

Torta Santiago ...........................................................................................................R$23

SOBREMESAS
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S O F T  D R I N K S

Água mineral ......................................R$11
Suco natural (300ml) .........................R$19
Suco natural (500ml) .........................R$25
Sodas Monin .......................................R$23

Refrigerantes  ....................................R$13
Expresso .............................................R$13
Expresso duplo ...................................R$19

Chopp Estrella Galícia 285ml ........................................................................................... R$17
Chopp Estrella Galicia Taça Pint 470ml .......................................................................... R$31

DESTILADOS (dose 50ml)
Cachaça Tipuana ............................... R$31
Cognac Brandy Carlos Jerez ............. R$59
Cognac Hennessy ............................... R$69
Gin beefeater 24 ................................. R$29
Whiskey Jack Daniel´S 12 ................. R$29

Whisky Gentleman Jack ................... R$35
Whisky Glenlivet 15 Anos ................. R$59
Whisky J. Walker Black Label  ......... R$35
Whisky Hibiki Harmony ................... R$65
Vodka Ciroc ........................R$39 dose | R$19
Vodka Ketel One.................R$29 dose | R$15 

DRINKS (150ml)
Jaguar (autoral) ...................................R$41
Sagar Verdad (autoral) ........................R$41
Rabo de onça (autoral) .........................R$41
Manhattan ...........................................R$45
Dry Martini .........................................R$45

Bloodmary ...........................................R$45
Pisco Sour ............................................R$41
Gin Tonica ............................................R$39
Lillet Nature ........................................R$49
Lillet Tonic ..........................................R$39

LICORES
Licor 43 Baristo ................................................................................................................. R$29
Licor 43 Horchata ............................................................................................................. R$25
Licor 43 Tradicional ......................................................................................................... R$23

substituição 
em drinks
substituição 
em drinks

A L C O Ó L I C O S


